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Washington, el 11 de octubre del 2007, ConAgra Foods, una firma en Marshall MO, 
retira del comercio en forma voluntaria, una cantidad no determinada de todo tipo de 
variedad de productos de pasteles congelados (conocidos en inglés como “Pot Pies”) que 
podrían estar asociados con un brote de salmonelosis, anunciado hoy por el Servicio de 
Inocuidad e Inspección de los Alimentos del Departamento de Agricultura de los Estados 
Unidos.   
 
Las siguientes marcas de productos de toda variedad de pasteles congelados, a incluir 
pollo, pavo y res, están retirados del mercado: 
 

• Banquet  
• Albertson’s 
• Food Lion 
• Great Value 
• Hill Country Fare 
• Kirkwood 
• Kroger 
• Meijer 
• Western Family 

 
Los productos de pasteles congelados incluyen toda variedad de paquetes de 7 onzas, de 
ración individual, que contienen un número de establecimiento “P-9” o “Est. 1059” 
impreso en el lado del paquete.  
 
Los productos de pasteles congelados fueron distribuidos a establecimientos para venta al 
por menor a través de los Estados Unidos, Puerto Rico y las islas del Caribe. De acuerdo 
al tiempo de almacenaje recomendado para el producto, éstos todavía podrían encontrarse 
en los congeladores de los consumidores y es importante que los consumidores los 
busquen, y de encontrarlos, los devuelvan o desechen. Se les advierte no comerlos.  
 
El 9 de octubre, el Servicio de Inocuidad e Inspección de los Alimentos (FSIS, por sus 
siglas en inglés) emitió un aviso de alerta para la  salud pública sobre dichos productos de 
pasteles congelados, luego de una investigación realizada por los Centros de Control y 
Prevención de Enfermedades (CDC, por sus siglas en inglés) y los departamentos de 
salud pública del estado que asociaron estos productos con un grupo grande de 
enfermedades a causa de Salmonella.  A pesar que el establecimiento suspendió sus 
operaciones voluntariamente el 9 de octubre, el FSIS continúa investigando para 



determinar la causa de contaminación. El CDC, los departamentos de salud del Estado y 
el FSIS también continúan investigando el brote de enfermedades que abarca múltiples 
estados.  
 
Los consumidores con preguntas sobre la retirada deben contactar la Línea gratis de 
Información, al (866) 484-8671. Las personas que trabajan con la prensa que tengan 
preguntas, deben contactar la directora del departamento de comunicaciones de la 
compañía, Stephanie childs, al (402) 595-6258. Los consumidores y personas que 
trabajan con la prensa pueden encontrar más información, visitando 
www.conagrafoodscompany.com/corporate/index.jsp
 
El consumo de alimentos contaminados con Salmonella puede causar salmonelosis, una 
de las enfermedades bacterial más común que es causada por medio de los alimentos. Las 
infecciones con Salmonella pueden ser una amenaza para la salud, especialmente para 
aquellos con un sistema inmunológico débil, como infantes, personas de edad avanzada y 
personas que sufren del síndrome de inmunodeficiencia adquirida o bajo quimioterapia. 
Los síntomas más comunes de salmonelosis son diarrea, dolor abdominal y fiebre, dentro 
de ocho a 72 horas. Algunos síntomas adicionales podrían ser escalofríos, dolor de 
cabeza, nausea y vómito que puede durar hasta siete días.   
 
Los consumidores con preguntas sobre inocuidad alimentaria pueden hacer preguntas en 
inglés a nuestra representante virtual “Ask Karen” (“Pregúntele a Karen”), disponible 24 
horas, visitando www.askkaren.gov. La Línea de información gratis sobre Carnes y Aves 
del USDA, 1-888-674-6854, esta disponible en inglés y español y puede la puede 
contactar de lunes a viernes, entre 10 a.m. a 4 p.m. (hora del este). Puede escuchar 
mensajes grabado sobre inocuidad alimentaria disponibles 24 horas al día.  
 
 

Clasificaciones de Retiradas del USDA 
 
Retirada Clase I Esta es una situación que presenta un peligro hacia la salud 

donde existe una probabilidad razonable que el uso del 
producto causará consecuencias serias, adversas a la salud, o 
la muerte. 

Retirada Clase II Esta es una situación que presenta un peligro hacia la salud 
donde existe una probabilidad remota que el uso del producto 
cause consecuencias adversas a la salud. 

Retirada Clase III Esta es una situación donde el uso del producto no causará 
consecuencias adversas a la salud. 
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