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引言
 

FSIS承諾保護公眾的健康，並正在採取行動，針對含有少量肉類禽類或加工雞蛋產品成

份的進口食品產品強化其工作，以確保食品安全和食品防護。本指南將幫助進口商遵守有

關將此類產品進口至美國的規定。凡未遵守本指南的進口商，則無法將此類產品進口至美

國。

背景


食品安全和檢查處 (FSIS)根據《聯邦肉類檢查法》、《禽類產品檢查法》和《雞蛋產品檢

查法》，管制肉類、禽類和加工雞蛋產品。最近的食品安全涉及傳統上被視為低風險的食

品產品，包括以三聚氰胺故意污染在全球經銷的奶粉，這意味著 FSIS必須保持警惕，確

保其管轄範圍內的所有產品的安全，從而保護美國消費者。

根據《聯邦肉類檢查法》、《禽類產品檢查法》和《雞蛋產品檢查法》，任何人若試圖將

含有肉類禽類或加工雞蛋產品成份的食品產品進口至美國，均須確保此類成份來自獲准的

來源，如欲來自獲准的來源，肉類、禽類或雞蛋產品成份必須是在 FSIS的檢查下或在被 
FSIS認定為同等的外國檢查系統下準備的。 

FSIS最近發現，由於各種理由，含有少量熟肉或禽類成份的產品在沒有保證產品來自獲

准的來源的情況下進入了美國。

從 2009年 6月 22日起，除非 FSIS首先確定，肉類、禽類或雞蛋產品成份是在能夠保證

此類成份未摻假的具體條件下準備，否則美國農業部動物檢查處 (APHIS)不會向含有少量

肉類禽類的進口食品產品進口商發放進口許可。一旦作出這一確定，僅含有少量肉類、禽

類或雞蛋產品成份的食品產品即不再由 FSIS管轄，而由食品和藥物管理署管轄。
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進口許可概述


我們編寫本指南的目的，是向您介紹含有很少的肉類、禽類或加工雞蛋產品的產品在被提

供進口至美國時將會被如何對待。肉類、禽類或雞蛋產品成份始終需要來自獲准的來源。

但是，在確保情況確實如此方面， FSIS始終在美國國土安全部的海關和邊境保護署及美

國農業部的 APHIS之後發揮次要作用。最近的發展表明這種做法的問題。

從 2009年 6月 22日起， FSIS將發揮直接作用，核實產品來自獲准的來源。本指南旨在

幫助您瞭解 FSIS在肉類或禽類產品成份來原始文件證明方面尋求的重點，及將您的產品

進口至美國的流程將如何受到 FSIS參與的影響。

從 6月 22日起，以下兩個步驟將適用含有少量肉類或禽類產品的產品。 

1.肉類或禽類成份必須產自獲准的來源，即必須在 FSIS的檢查下或在一個同等的

外國檢查系統中的認證機構中準備。 

2. APHIS由於原產國的動物病情，而限制某些產品進入美國。因此，仍有必要與 
APHIS獸醫處全國進出口中心聯繫，瞭解與動物疾病相關的限制的資訊並從 
APHIS獲得許可。根據《動物健康保護法》賦予的授權， APHIS管制進口，以確

保進口產品不會對美國的動物健康造成風險，並發出獸醫許可，將肉類、禽類或加

工雞蛋產品進口至美國。申請表通過 USDA VS表 16-3提出。某些國家無需擔心

動物疾病問題，因此無需 APHIS許可，不過，產品仍須來自獲得認證，向美國出

口的同等的國家和機構。

凡在 6月 22日之後需要新許可的產品，除非進口商為含有少量肉類或禽類的食品

產品提供保證，即肉類或禽類成份是由獲准的來源 (即在 FSIS在美國檢查下，或由

經批准擁有與美國同等的系統的國家的認證機構 )生產， APHIS不會批准發放許

可。

如果能夠提供文件，證明一種食品產品中包括的肉類或禽類成份來自獲准的來源，

則可將其進口至美國。一旦 FSIS確定進口條件已獲得滿足，則 APHIS將為此類產

品發放許可。雖然含有肉類、禽類或加工雞蛋產品成份的某些食品產品不一定會對

動物健康造成威脅，並可能會獲准得到 APHIS發放的獸醫許可 (VS表 16-6A)，此

類產品仍然不一定會獲准進入美國，因為這些成份不是在旨在確保其未被摻假的檢

查系統下準備。換句話說，這些成份可能符合 APHIS的入境要求，但是不符合 
FSIS入境要求。

雖然根據進口商有關肉類或禽類成份的獲准的來源的證明，可能會發放許可，進口商仍有

責任持有每批產品的文件。 FSIS查緝和扣留產品含有來自未獲准的來源的少量肉類或禽

類成份並進入美國的產品。這過去是將來也將繼續是 FSIS的執法策略。
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我們將如何行事

在實行進口許可申請程序之前，我們將提供一個 90天過渡期。過渡期從 2009年 3月 19

日起至 2009年 6月 22日止。在這一 90日期間， APHIS將為目前屆滿及 2009年 6月 22

日前屆滿的任何進口許可提供 90日延期，而不改變 APHIS許可語言。該語言規定，必須

針對合規要求，與 FSIS協商。 

2009年 6月 22日之後，進口商必須能夠提供文件憑證，證明在 APHIS發放許可之前的食

品產品在使用的肉類及 /或禽類成份產地。

另外，在 2009年 6月 22日之後，根據對進入美國的產品 (包括需要 APHIS許可的產品及

無需 APHIS獸醫許可的產品 )的正常監測程序，進口商將需要按請求提供文件，證明具體
產品中使用的肉類或禽類成份來自獲准的來源。

從 2009年 6月 23日起即 APHIS給予的 90天延長期之後， APHIS會將許可申請、 VS表 
16-3轉交至 FSIS，核實肉類或禽類成份來自獲准的來源。 FSIS將審查申請，並與申請人

合作，確保申請人充分瞭解需要何種文件。申請人有責任向 FSIS提供有關獲准的來源的

文件證明。 APHIS制度允許隨附憑證文件。申請人如在提出許可申請時，即提交適當的

文件，則可在申請程序中節省時間。

如上所述， FSIS將審查文件，並核實肉類或禽類食品產品成份來自獲准的來源。如果進

口商能夠提供文件證據，證明食品產品中包括的肉類或禽類成份來自獲准的來源，則可將

其進口至美國，而無論最終產品的製造國或出口國的同等地位如何。如果這一條件沒有滿

足，則進口的食品不會被考慮批准進口至美國， APHIS將拒絕批准許可。

如有問題，請向 FSIS提出，電子郵址 permits@fsis.usda.gov，或請致電 (888)-287-7194。

憑證文件


我們期待進口商向 FSIS證明肉類或禽類產品成份來自獲准的來源。要做到這一點，進口

商將需要提供證據，證明肉類或禽類產品成份曾經接受 FSIS檢查，或來自同等國家的一

家獲得認證的機構。用於提供這一憑證的文件可採取多種形式。進口商可提供提單、製造

機構的發票或成份或成品的原產國的一家政府機構的一份大意如此的聲明。但是，文件至

少將需要提供根據，用於確定： 

 肉類或禽類產品成份原產國，及
 
 肉類或禽類產品成份的加工機構


此外，如進口商已申請 PHIS許可，所有憑證文件上均需要提及有效的 APHIS許可申請

參考號碼。
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FSIS提供其他類型文件範例，可用於顯示產品附錄中的獲准的來源。再說一遍，如果您

對所需文件類型有任何疑問，請向 FSIS提出，電子郵址 permits@fsis.usda.gov，或請致電 
(888)-287-7194。

如何申請 APHIS許可


進口商可填寫並向 APHIS提交許可申請 (VS表 16-3)，來申請 APHIS進口許可。 APHIS

網站 http://www.aphis.usda.gov/上提供申請表。進口商可下載申請，人工填寫表格並將其

傳真至 (301) 734-8226。申請也可以電子方式 (ePermits)填寫提交。 ePermits是一種基於網

站的系統，允許用戶在網上申請許可、查詢申請狀況、查閱已發放許可或其他答復並從事

其他事情。它採用稱為 USDA eAuthentication的美國農業部全範圍系統登入。針對大多數

類型的申請許可，如欲使用 ePermits，您需要註冊一個具有 Level 2訪問權的 
eAuthentication帳戶。欲知詳情，請在網站 
http://www.eauth.egov.usda.gov/eauthCreateAccount.html.上流覽“註冊使用 (Register to Use 

ePermits)”網頁。

也可致函給進出口動物產品計畫，索要 VS進口許可申請、 VS表 16-3： 

USDA, APHIS, VS
 
National Center for Import and Export
 

Products Program
 
4700 River Road, Unit 40
 

Riverdale, MD 20737-1231


欲知詳情，或如您對進口申請有疑問，請洽動物產品計畫，電話號碼 (301) 734-3277，傳

真 (301) 734-8226。

我們針對受限制的動物產品的所有進口服務收取使用費。進口材料或運輸微生物和傳病媒

介的獸醫許可的所有申請都必須隨附付款，方可開始處理申請。可接受的付款方法包括：

支票、匯票 (抬頭寫 USDA, APHIS)、VISA、MasterCard、American Express或 APHIS使

用費信用帳戶。如果每年的收費活動超過六次，我們建議採用使用費信用帳戶。

如欲開立使用費信用帳戶，您將需要填寫使用費信用申請。您可在網上索取使用費信用申

請；或可來電索要： 
(877) 777-2128(僅限美國和加拿大 )或(612) 370-2291 (使用費幫助熱線 )；或請來函至： 
USDA, Marketing and Regulatory Programs-Business Services, Minneapolis Business Site, 
Accounts Receivable Team, P.O. Box 3334, Minneapolis, MN 55403。
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http://www.eauth.egov.usda.gov/eauthCreateAccount.html.上流覽“註冊使用
http://www.aphis.usda.gov/上提供申請表。進口商可下載申請，人工填寫表格並將其


今後步驟


對於含有加工雞蛋產品成份的產品，由於確定食品產品中是否使用加工雞蛋或帶殼雞蛋

流程比較複雜， FSIS預計在今後幾個月中不會實施程序。

在今後 12-18個月中， FSIS將對含有少量肉類和禽類成份產品的進口商、製造商、行業

協會和其他相關方進行文宣工作。 FSIS還打算評估行業影響，並公佈一份 Federal 

Register文件，徵求公眾意見，即是否應規定向美國運入含有少量肉類、禽類或加工雞蛋

成份的食品產品的進口商應確保此類成份來自獲准的來源、在衛生的條件下和安全的環境

中生產。
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附錄
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憑證文件範例


以下進口商將需要向 FSIS和 APHIS提交的文件範例。
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產品配方可用於提供產品配方中的肉類、禽類或加工

雞蛋產品成份比例的證據。


10




Perfect Product Food Company, Inc.


雞湯成份

糖精 xx %

鹽 yy %

脫水雞 r %

酵母 q %

糖 ss %

脫水蔬菜 t % 

HVP h %

調味品 x %

香料 c % 



可使用出口證明或健康證明，列出肉類、禽類或加工

雞蛋產品成份的原產國，並列出加工肉類、禽類或加


工雞蛋產品成份的機構
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NORTH AMERICAN FREE TRADE AGREEMENT 

CERTIFICATE OF ORIGIN 

1':1:-. .':"".-n-d:"Arj:-:-d:-'re-.-.:------------- 2-. B""'-an-k-.-t	 0 ~ O. ••• - .' :::Ex-po--rt:-e-r:-;NanI~'	 •••.•. p-g-rl-oa-(-DOIM--wr-R...;'-------- __ ••••••• 0 ' •••• 

From:	 January 01, 2009 

December 31,2009 

4. Importer HameandAdd•.•••: 

Till 1.0. "umber Tn I.D. Numb«
 

Ii, H.S~Tariff
 . 7. Preference6. Dt.c;riptlon 0;Good.:	 CIa •• lfleation 10 Produetr e. Nt! eoat 10. COuntry 0 
Criterion O~ln. Numtier 

1150 Lb Box, Df1ed Plain \IVho1e, MGW, C	 Yes No USA- •• 
•••. t-..•• l.II' .•:
 

,
 

Net Weight: <10.000.00 Lbs,
 
'Gross Weight "",016.80 Lba,
 

11. 'z oart1fr that: . 

Th. int'o~tion on thi~~nt i.. true arid acicurate and' Z a••••• the reaponlibiUty for provinq .Ilah· ~r.~~t<o:u.;~'/I 
under.tand .that I.•••..liable tor any tal ••• ta_nt. o~ _udal c-1•• ;\'on. _de on or in conn.,cUon.,with thJ,. ~to 

I·.~"', b. ~nt&in, 'au4pr.~~tUJ>OI>. r.q..•• t, ~ntat1on ~ •• uy·to.~t thi. ';'rt1ficata, IUjd to ·inf~z:.,.i.n· :!!!:;f~~:!fpei-.oiii '.oihti o.iUtl~t. ;.;.•. V1v.Aotany· •• that .COUld att.ctth4l:·iiocur~Ci ciivaucli.ti:otWio to- YbDa.	 Ch&i>9

~ uderd~~. hu.br deOlarwfor the ahov.·riaMcl .li1wer,· th. gocxJ., a. de.cribed ~, -~' .•h1pP.d ~.,·tbe·~ 

~ta'. ~ oo'ndgMd aa	 1n4i.cated aQd'..,. p.-oc!.ilcta~ u.. I1nit.<!8tataa of. America'. . 
;.:-.	 .; .. -.-
rhi. ~~i~t. 
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DISTRlCT OFFICE
Pel'llOHAflbHblH arAtJl

RFA- 046676
exPORTING COUNTRY
CTpaHlt-:mJoprep

THE UNITED STATES OF AMERICA (USA)
C~¢KlIlle lllt'm.l AiteplfXlf (CiliA)

CERTIFICATE NO, , Ceprnq,.II(aT Nil

COMPEttNT MINISTRY
l(oMneTeHTk~ """'HctepcT80

U.S, bEPARTMENTOF AGRICULT1JR6
MHKhcrepcno cenLCfIOrQ xOl~iicT8a CiliA

ESTAI3L1SHMENT NUMBER 'hHERE TllIS CERTIFICATE ~
HOMep npeAflll~_TI!_. Ha KQTOPOM(lbUllIbI/laH ceptH¢I<I<3T ,_

VeTERJNARY CERTIFICATE FOR BEEF AND BEEF BY-PRODUCTS
EXPORTED FROM THE USA TO THE RUSSIAN FEDERATION I

BeTepJtHapH~H cepTucpa..KaT H2 2KcnopnipyeMble M3 .cWA B
POCCtlKCKYIO¢eAepa4JtIO rOBJl,qHH}' lot rOBmKlsM cy6npoAYKTb'

1. PRODUCT IDENTIFICATION Hf.qeKTHcpMKa4MH npoJIY.~HK

NAME OF. DATE (OR RANGE MJMBCROF KINO OF CERTIFJCATE ESTIPLANT NET v.1OlGHT STORAGEANO
PRODUCT OF OATES) OF pACKAGES PACKAGING NUMBER ON NUMBER ON Bee Herro TRANSPORT CONDI1l0NS
HaMUetloeaHKe PRODUCTION KomNecrso nm yn8tCoalQf PACKI\GE PACKAC3E (lNDICATE IN DeGREeS
npoA~1I AaTa (MIt AOn.!) ynaf«>80K HOMep HQIoCaP CElSIUS)

1lbIpa5onGt cepTH4'1I1C3T8 npeJlnpMlITM" YCIlOmIII XpatfeHltll M
waynaKOIlICe H3 yn3KOllkG TpaHCIIOpnlpoBI<JI .

(~Telmep8TYpy •
rpIIAycax no 4e11l>C11lO)

!OZEN 6EEF Q1EEK CARoBOARo 13500;00 res
:AT f9~ - BoXES - 6t23.6KG -18C27/0812008

~
~ I----

~
~ t-- ---:--.. r----- --2. ORIGIN OF PRODUCTI np0a4CX~eHHe npo.qyKl,(MH..

FSiS APPROVED ESTABLISHMENT NUMBEMioMeP npeAnptlRTlle. 3apentCTpllp0s8HHOe FS1S

-
PROCESSING eSTABLISHMENT PROCESSING/COlDSTORAGE COlD STORAGE FACIUTY NUMBER
NUMBER ESTABLISHMENT NUMBER HoMep XOI1(W1f1bHM«a
HOMeP nepepaGan.lBaIOLilaco npe.q. HOMep nepepalSarblBalQUleco .

. "P"All1" nPeAnp..mAlXonoAl4liblfM~

- NOT APPLICABl.E -
;t.AUGIfTERINGlPROCESSING
~STA6USHMENT NUMBER
IOMep tJoI1Hlf/nepepa6aTl>ll!alOUlero'
peAnpl1l11l1A

, 3. PRODUCT'S POINT OF oesTINATION I KoHS'IHbI" hYttKT A0CTa8~ nPoAYKqM"·

800~.

. . Ilhedatae M••eua"I:II~":>
tdOLl;)lfe wit sisd llWEUm 1!I'{1f~H<1>6

dY1l.'v'lSmOdll3 SIS"f 03M1JNI (ut!HiuMdo) '1:l14UtlbUI ( ~IOt:>3H1'v'NI€lI!JO) 3l:lnlVNOIS
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HERi;.WITH'ITfsCERTfFiED THAT I ~!ICTO~MYAoCTOlie~~TOI: 

··~il~.•~~l~~i~£~~~ 
. ;, .. , ..re~«Ii~~e"hffilj'lif?JaI,§laug/lif#'i~fld,~cmortem ,Y6!enna1Y 'sanitaryexamin'alloRof',~ a.t-!lndmeal bY'-,lllld


, , - , ..:. ~;~~~tt~q~~i.~li!lfl~#t~!!ip.t~~,o(~~~!.i!lrY.~JBi@i., ",-H, ,,--' '... ,'," "" ' ' .,
..-, 
Maco ~W!cHbie eyb"np6t\YKTbI'i"IOJ¥ieHbl ar YOOR,\j'riepepa6~ m.H~ecl\l4 l,I!.opoebiX cSIiHe'i:i,'Koropbie hPOI1Q(O,(Il'IT 113K<tiRiiCTB, '
 

, Ii.);;eCrHoc;e.:i, 6lJln'Oi101iY'lfl~ 110JapaaHblM 6ai.1aiAAM :,,;.Mi!qr.ii~ix:B' T.'+.;a¢pl1KaHcXoii ~};Mec8~ei1. 8 ni4eH~noCileAkl1X 3-r'
 
nsr fjil1'epp.IiT<l.O~itl'~aHb': : RlllYP)" se3l1KyJlRPfioi16oneaHiI cak!l!nl II reye~U1e nocneAHMX 12 M'eCll4ell,H3 TeppHT<lRMIt crP,BHbI;
 

: Xlla,CC!1"et/io" ~y~~'~i1H<:if. !lK~OOT\I~el;!(\)~)' 3"4~~l:i'~eJ:)i1Tt:'CBII\1~i\, (PQIIe.mH Tew~l<a).II ~e~I}'~\oi!C- 12 a
 
:- \oiairAloI};ffiI1~'h1II~N1t.mlP"II~V'~~~;~!l~,"P~!l\.~~~»~f,:II;,,: _';"",
 

?erepljHaplIo-caHl(rap/l<lli 3~eprnJa Wlca 11cyon/lOAYKTOB He'_$IB~na opl>f3I<aKOB ABHooro 3aOOneSaHI<R, ' 

~6J~~~~~~<"-~~1t~~~~~;id~~~~~~~;~~;;:. 
;4m,~R:~ Kit~~~e np' .,..•.. 

o6ir.ipjlK~fi~KJi.liH~itx n~ 

'".,' _::.;: .fI'. ; . 
.., I'J .-r=r. 

; FSlS FQRM 9450-3 (1 H16/20061 PREVIOUS EDITIONS ARE OBSOLETE_ 
.f1~_.~ fl" Iio!tlcrDKTen~ O\lPUC/HElnep."" '0""" 

Jf:J.v~s~~ regu~l?=1~.Jaqol(eJn;_c. ·!2tJpt~.~JJllt;:Q.lo.to be on ~ro tne sn.o, or Ctt.hC:r. !.I'.Af'!Gpott\018.$$"1 l~naOr(>
 
T~~~. P'-lf.·fdJo,.ieut.ap~~~~~ ~Ae.pa~K44. A~;.cbl~ :r)tn."'~a'CCP";.•·~"f!c~"a .QO/UK9;i Hat:OAH"'~ tfa ~~.TY ~
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c-, '. .-~ ! v . : • .'~ • # ',-,' 

M:~at~~tt ~ceiv~~\~ttl:),~~,:ta.\::P9i:kif'lQ;faC!liti~s (Slaug~er hou~es), licensed bythe central ~e!eri~ary service 

orJ'~~~Y{i.". .~~r~.~~~:,}~,h)~ f~!fJ¥)~enecss~ary .velennary san Itary reqtnrernenrs and are unde~permanEnt 

·r:~:t·~~~~~i~~:~~i~;'~~:J,~~6~a;~~~l(:(QOiiHfik),HMe~Uj~xpa3pew~Iifl~:lje!i.TpaJIbH6~.~erep~~~;;~O~i~~~~.' 
qp?!iI!!'();!l~~B!I'e:Ilp(?MJCLif"(.t;!ia,~l(q;lOilr;.C)li.E'l,;i!9I4ft1C~o,£;V.MbIM aerepi1HapKo-caHIHapi'lI;IM rpe50ea.4k,<lM '1 kaxOA-'l14HXCR noA'::::::(:::::~~=h:~:~::::l~:::~rOCZir.gt=::~'~:h~'cf'!he iim~.and.l~mp~~~!0ie··teg!(tde$,···'a~rdin~,t~
lis(ed below (underline wt.)jch}... . , ;., '. . , . " '. 

S 4enRx 'fIl"'1rOlf(e~HiI rpIX~He;;ft 'c~ell:ee '[iw:o ryoA~eAf}liro 3.aM6pQ3~e npK O.qKCM 113,HI>\li<ey~aJaKH6tX pelluiMoa s aKbioll1UHli' 
(Ii'tJO<><i)e.r1QA4ep.u.Y"b}. 

,:1"", .. ::.' ..•~. .; ... 
VeterfnaiY:~€lQiWy:,9hOlina~ot1Rid.not rtiy,!i.af.~.a.ilges )lnl'ui m~,~(d:laractarfstIRgrfoo('~fl(jl~Gifi·C!iSeasean\fo{,.,er cOi'itag[OtiJ. I' 

.disea$·es,'drmfes!afton by- helmihtf]s. Ser~coafs' were,fnliid'll'rid Iymphllltc rio<teS 'were: nor ternb'led.· .< • • ••. , • 

r¥~'i:ip&eAe~~~ MJic,a ~~p6HapYi«e~o M;.r;:~Uiypa 11APyr~k~rePIAHap:Ho.cafnrraPHod·~~p.niJbl 1<3M~He~~~.:~a#~:iT~Pfil>!ic

6oiTeJ'!iew,jl.tli6i<:e·(lppa",eHI1H ren'i.W:"i~;,hj!;··Cepo3Hble'otXind<Mi Ke 3a"",,~ait"C&.lJIw<pant'iecriiiiy3ftbl'tie YA·anlfnHCI,.
 
'.t~,,,:,,~;~~..~~::II~~::.~ . .". : .~t • -r- .. '. ; . =:: v-.: .. :'}: ~~ ' ....It;.~r:~·;'

M~i;~o'd in!iel,b~p..pd~Ic1S ,ha"e /lIJhelpalomas, ullremoYed abcesses, ga~y larvae, n1(ldl~t1icalq,(1!'!n:t[~a~90, ~ot <,If srneill!n,u~u~ 
fOr'me~t:(l!~f;t:'ffl -sfored ~nQ1i'aiispc;rleif if!p.iopikf~mp' mu{ere' ienipef.l{uritnopigner. .~aiclnar~er!fs~1Vq~s:etc;};wiir:ii e7iitii!~;fiitern?l'

. lhai1ini/ltlS .6.d!3'9(ees Celsios; d(l no~contajil preservatives, show no eviderl~ of'iflfection wiih Salmonella or' other bacter:a!lh(ectior1s', 
...~ai:~n.9.t1Jf-H~9Jd i,ei1Ain~}1~;di~t~~li rnj~. ...:_ _ ' . , __ .. .~9fiTlgAubS~~h~$J. ?! UI~f~jj~!~t

M••to·" "'l;¢t,,,,e ~yl)'npo'!\y"'b! He iiMell1T reMaToM. t.e){Aane-Hf(bIX a&:eceoa, 1iH4~Ht$ltCBoAOB, ",exal"".jec!(l,lJ( :laq;R3lf6l.Mit
 
HeCaol~i:TB.eHHOrb 1It~a:cy3llhaxa'.11 tlpI1B~ye.a.(pbl6b'; ,,9KaperneIlH!;I)( Tpa8, il9KapcrReHI.fbiX Cpe,qctB H ,!lJ').); xpatmnl1Cb' Ii
 
.r.pa~ciloP't..l~e;lr:>1C!>c cot:iI1IO'AeH~eM :i:e',(Jiepaf}'HO(O pillKi1 •••.a; "Me~T :rer,mepliryry a 1'Cnwe Mblui~ 'I "00'1>11 tJ:I~'BIolU1e M"~YC
 
8tP.a;I\yqol{4fui~"~'i lie coAepiKaf cp'e,qcre r.ot,<OOpe.ilPOBilHM, He ,OOOeMCHCf<l>I Wil1 Bo~6YA"''retJ!i\I''/lPyr>lX
c$bMoiiennal.\l1
 
6a~.\ep>\aIJI>HDI)( HHctie~1I11P., He o5i?afiaTbl!i'iim1Gb KpaGllO:lI1MI1eel1l!lCT!l3MI:f, HOk0I13l1P)rtOU\11M l<3Jly;leHt19r,n<!rllfY!1brpact!llOJTetOf!blMI1
 
flY':iaMI1'; , .. ' ~ ··· 1 .. _ "', ...., . ".' ' __ ';"'. .
 

Me~t ali~ m!/ai b.y~p[Oducls do nOlipQl)!:iin hamnful;tllSldtiE!:lI of the .~JI~~!lgc:on'lPo:nd~:.ria!J:fl<!i<\t.~Yiltfie~ic:eslt'?9~~12o()r 'horm?Oal
 
suq~~~f~s.'~y(~p$tati¢!".ai1{i?ici!,~.. '.'iW1' :1"~~'~~tl~'fi?;f}~~mpff,~3f;A~:Pf~ .
 
~.e~. .1l).!Hta,!'Jlj).§t, . .' .~Q9!>;:B.;tI.Qt!Q.ttli!tQ.9iliI1.pr nM~ ...grJI1't •....'
~;'...,:=.w~.,.".¢,..~;;.:::~~~
~i;C~~:~I?~~Wa·$ukCV;;;ij~~"~rn.., '(&dd~). '.~oM~pa MRCO~o~~kll%~ ",. -.

P~I.lJ9,Jn~t\!if~!~;pr-eviotiSiy u~seda.rid $alW"~s necessary l;ah~aiy'hY9Iene r~Q\1lr~ents. 
M~tep;;W:iAiI~.ynW<~BKHI1cnOJ1b;'3y9'T'Cl1 anep$b!e 11 YAoaneniopsteT He615i<oi;;i1MbIM caH.rrapHo·f1oIrl-ie~W~eclG1""TpeOOBai"'''IIM. 

Me?osQr'trjiiSpciino(.rrieat,kifi!ip.~,~1!1ti9H .r.~ ,\5.E:,'!;t\lq<ln~pt~pare4j~~s<;pr.E~!1~iw)!t1 !lJ!l'J'1i~~.<!pPri9ii~din the USA 
. TpaHCn,optHble-cpe,il,dtes o6pai5b'-raHbl H·~o#OrO!jJiei'IT;OI·CootBercn.H":cnpH,;~nTM" B>CU:JA-npa'B~~~'~'",'; . 

h. 
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.', .... ' -.iV,;·· . .... ,. :' .. .:. ..- ~.:'/ 
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A ~,.. ottrt crt.llo it¥It .wyen IN, cortif"oc:ala -r 1'8Qlllr\ •. fitw 01110I 
FOOD SAFElY AHf) INSPECTION SERVICE 1I'Ct'e1tlWl"C1,OOQot~._(fIOrmtcrw.""CIwo,......or"""(18U5ClOOIV~ 

. FIElD OPERAnONS pttIoIIIfa lIIiatlrdwb F•••• 1ioIoCI! ~Acl121 use en (bJ (I),. !2a,.., (S). ZI ~c; I1Q 
MEATAHD POULtRy E)(PORT cmnFlcATE OF' '1fld1tlo~~~AclI21 USC~(clll). (2).nlS).~ uscellflOrll'l . WHOU:SOllau:SS ~arflll*'SaI!hIIIltIot~«~~ 

o!Sl'RrcT OFFIce COUNTRYOF DESTlNATION DATE ISSUeD • 
Afameda RepubficOf Korea 0$127107 MPG - 705220 

. PRODUCT EXPORTED FROM: 

CITY 

o @ SlAUGHTeRING PlANT .•.•.. 

o @ PROCE$SING PLANT 

~ @ WAREHOUSE.
 
TOTAL MARJ<ED NET WEJGfiT TOTAL CONTAINERS' o @
 DOCKSIDE 

26020.31bs 1300boxes 

. PRODUCT AS LABELED SHIPPING MARKS JJ 

205 Frozen Beet Chuck
 
Inis Short Rib U.S.DA Select
 

305 Frozen Beef Chuck T8D 6853.2 - - ••
lap U.S.OA Select Ib --! -135 Frozen Beef Rib 11327.8 -
nJs Short Rib U.S.DA Seled Ib ... - ; - .:.' 

--------..-.:~----___1I_-~.+_-~-+_--~....._---t_----.. 

:MARKS .' 

cERTtFY that the meat or meat .food product specified hereOn Is from ailmaIs that received both antemor1em and postrnoMtn·1nsPection .ncf 
~.$GUnd and healtliy atid ChatI rw bMft'lRspec:ted 1m.passed as provfdedby lawand l8gula~ons of the rJepartmenl artd Is sound llId 

::$tT1fY tII8f tile poulZry end pculZry procklds apecificd ebcWe came ttom birds Ihat were offlclally given Ia:Ianfemo(tem and postmortem . ~=~~CCOrdaft08 with appliCabfa laws and regulations of IheUnited States Departmenl of Agriculture and arewf\ole$otne alld 

-
NOT VAllO UNLESS SIGNED BY AN IHSP Y INSPEcnON PROGRAM 

INS 

ThIs ~ Is rec:eivibleln all.CDul1s 01 the Un/fed Stat~ pIfm r ... tnrth of the Itatemants therein cotitalnad. 
.:ni1$~rtiIJCOt~t~lIure-to~mety-wtff:\."'W--Cllt"cauJatm-(~~-S:ta!~U(8 

t, 

'DUPUCATE
 



P.006 

'<:: 
CORRESPONOfNG EXPORT CERTIFICATE (FSIS FaRIA 9OSt:h!.i) 
NO. 

NPG-705220 

eST. NO •.•NAME. AND AOORESS OF COLD STORAGE(S) StAUGHTERDA1lES· (IAut hc:lIde mardh. 4q.lltld 'J(Itir. oa rqa ant 
~)July 11, 2007 TO August 28, 2007 
Pftoa:SSlNG DATES • (MIIIt ~ manIh. dI!'f and)oat. Dat:liIIInQII&are 

~~July 18, 2007 TO August 29, 2007 
CONTA!NSR HUldBER 

,. Tile Unned Stares hll b80n ~ ttom foof and mouUtdfaeasa and hUla. walcular cll&e8Sa'or file past 2 rears; ft haa baGn frH 61)11'
ifn~ contagious bo'llne p/eulQpne~ lumpy aia'nclbeaae, rftIvalley fever, for Itla past S rears. Thole has nOfbeen ant' wcdM.1ion 

agalnstaliyolltwuibOVe cIlI88Sas. ,. . . 
.	 / 

2.	 ThO beef WlJi detMId ftam ca1IIo barn and raised b 111. United Slare. 0( fIom cattleImpolted from UoxIoo In ~ YtfIh U.s. Import
 
requtramen18 and were relJdent In fie Unlfod StaCesft)r at ~ 100'cllVI pckIt to~. .
 

3.	 Tho alaughf« c:aUII wece net IU~ or cOnftnnedBSE cues, or can6tmeclor auspe.:t J)l'OQenlell 01'c:ofIct1G or SSE cas-. as cf6ftned rn 1he
 
TerreAiaJ An!maJ Heallh Code edop(ecf by Che Wodcf OllJanlzallon rot AnImal HaaIlh (OlE).
 . .
 

••• The s&aughl8r cdJe wen. detanalned to be leas Ulan 30 monltlS of age acccrdfng (0 documenfa ~ Idenl/f)' tho age or lit denlfllon.
 

s. Tha ~ cdfoJ rn IfIe es1ab/IIIIInents ~ by the KaI88II oovammant paaaed antemOltam and poatmOr18m Inspeccron condldld by
 
USDA wteMarialll and WII8 cSe1anI\lnod to be &OWldand Ilealln)'.
 

fl. Till slIWgftIarClUlewefOnot IU~ to. ~ ~ pdotto slavghCar, With a device InJecCIno compIessed e1rcrGalnlo!he ~I 
C'aVIfY.«to a pllh!ng ptOC8SS. 

7. Tho beat was proc;;ossecf Wla maMeC 10 provon( CIOntIInInOllon ~ apecI4ed ,,,* matetfa!. 
,-

Il, Sanitary ~g material was csaed to pacbGe!he beet. 

t.	 Baod on IIle U.S. HatIOIIaf ~ Pragnlln, the bee(" "'" of IiarmIuI ~ues oIantilllolic;e. heavy mal8b. pestJcicfo5, and hcmlonss. The beef 
has lICItbeen .fmIdlaIecf CI uv truatad. Tenderiura haw not becnll41dud. 

10. The be&! wa& ~ ICCOl'dIntJ to tile U.S. PIItfIogen RedidonlHACCP S)'6iama ReguIilllOn. 

1. The beet was ptOdIlced. .wed. and tanapo.1ed In • .anlaty manner. 

2. ~ beef Was cfetMd frOmcda abuahtnd In ftIa Unbd sta~ 

.•.... Q. ... 

.~~; ;',: ~\.. ~.. DATE 
.'-' ~. 

.(11/'27/07 .. . . 
..... . 

p~ous EDlnONS ARe OOSOLIiTE 
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DISTRICT OFfICE COUNTRY OF DESTINATION 

MPH -	 131037,Springdale. Arkansas 
EXPORTED BY (,4ppll~8I?J~ 

~••'!•.;, 

o e S~UGHTERING PLANr 
o C PROCESSING PLANT 

IXOW~E : 
• TOtAl.	 MAAK.a> NET WilGHT TOTAL CONT1meRS ,0 @ OOCK6IDE "
 

51.313ItJg.
 

, EROF	 !, 

mIGHt OF ' PACI<AGe$IN	 itor I U:IT 

Frozen Chicken,SnI~ f,fO Leg Meat 51.l13 -'-	 -
i 

: 

,REMARKS ' 

I4'oduct har'd fr:o'Zen at time uf foaCing. "
 
TM~, haVe been no outbre~ Qf fowl pest (foffl, plague) for at:least 00 delYs 'In !he United' st~; ',.. .
 
Furtner. in the area where blrds fOrexport meat::~er.eprodUoed(s..id1.n ~a !)ejng withiO 'il mi~urn . -'-,-
r~~~of 50 !dIOc'!'et~ fr<1mthe produd:ion fann )r.N~e, disea5e,' :mY'.1 chol!f'~ a.,d other:', ~ ;:' , , T~'.~..	 hW•. OM~~~:~r:gD.~S_- M~~z~~fr$ g~~.mh U~~. ~~"	 ... 
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. . UNITEDSTAT~~~:i 
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. IDfNTlFJCAnON Of PROOUCT 

1.SPf"ClfS .Chicken 

'. 
i.NUMBElt OF PACKAGESO~ PffCE~ 4. NETW~KiHT 

51.31~Ibs. 

ORiGIHOf PROOUCT 

6. NAME. ADDRESS AND ESTABUSHMfNTNtiM8eR 
(For pkstIt.pttlJ1Qriit./lCUI$(\I' ~~) . -

.:. 

r. NAME AM> ADO~Ess OFCONSlGNOR . " . ':' . . '. 
. J.~~. • • . . ' 

. . 

. (.ISO'"' - FSIS :- FO OI~ct Offl~'i"': : '. 
'.' . : 
.• " .••.•• _1.- _ 

'. r: :\.~~~.. 
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<, • .~ 
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. ;.,...y~~:L.: ;.... 
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u.s. OEPARTMl:NTOF AGRICt!l IVRE AMo..inQIyhlse ~or tN·.allmUon oI.try enrtyonI1U ~C8fe may rmiUII • Citw01110I Ir(lte
FOOD SAFETY AND INSPECTION SERVICE than $10.000oc /n'¢sonmenI (orno! mn than We -- ocboIh (IO use 1001). Addi~onal- •• IIi" • flELOOPERAT!ONS ,-- ••••--MEAT AND POULTRY EXPORTCERTlfJCATE Of uIsIlKlIlt(~FodefaI Me8/\n$pecllooAct(21 USC611 (b)(1H2). Jnd{5).21 USC6761 and IIle 

WHOLESOMENESS :!tz,=-=:~~~:a{Cl(1'. (2).lIOa {5~ZI use~611C,un Ul1iulhoiitcd or 

DISTRICTOFFICE COUNTRYOF PESTINATION 

Des Moines etherlands MPH-161179
 
EXPORTED BY {Applicant' Wil
 

~
 
~ ~
 

Q 

!i{i 
gZIPCodeJ 

o @ SLAUGHTERINGPLANT 

~ @ PROCESSING PLANT 

o @ WAREHOUSe 
'OTAl MARKED NET WEIGHT TOTAL CONTAINERS o @ DOCKSIDE
 

11,760lbs
 

NUM6ERQF EST I Pl.ANT NUMBERPRODUCT AS LABELED PACKAGESrN SHlPP!NG MARKS jJ ONPROOUCTLOTlI 

'roliant T5503 
)ehydrated Turkey Greaves 

~.: 
~IFY that ~ meat or meal foOd produ~ ~pecliiO(f hereon 1$from animals that rec8Jved both antamortem and postmortem IOspectlon and 
'ere.foUIld sound and heallhyat1d that It has been inspected and passed 8$ prOvided by.raw and I'8Qu/a\lon$ of the Department and Is sound and 
holeSOlTie. " . . '. '. . 

~ERrIFY thaI ule PoUltry an(f potlllry procfuctsspeclflO(f above came frcm biros that were officiaUy given' an antemortem and posbnortem 
~~~n=~u~ccordan~ wllhappRcable la.WS and regulauons ~ Ihtll!olted Slates Department ofAg.riCUllUreand are wholesome and 

NOT VAUD UNLESS SI.GNED 8Y AN INSPECTOR OF MEAT AND POULTRY INSPECTION PR.:.;:OG;.r.:-AAM;;..;;.;,;~_....,.. _ 
I :, " .: _..•• I: DATE SIGNE()~ 

.By "Mlr of tilt StCfetal'1 D/ Agrlcultwt 10/17/2008 
. ,Thls certJacale Is receIvable In ~II courts of the UnIted 1$ thentIri contained. 

Thlscertiflcate does not excuse faDure to com with an ; :.!~" ••. :." ,-. '_. :. • ;., ar1inent of A rlcullure. 
=QRM 906Q.5 (1211412.O(6) PREVIOUS fOlIlO.NS-OBSOLfllL 

http:Jnd{5).21


United States FO{ld Safety Washington.O.C.
 
Department of and Inspection . 20250
 
Agriculture Service
 

Public Healtb Certificate For Processed Animal Proteins Intended For Human Consumption
 
CODsi~ed To The European Community
 

Referencenmnber of'the Public Health Certificate (Certificate Number): MPH 161179 .---------------------------

Heat Treated Shelf Stable 

a Corrugated Bo 

Name and address of consignee: 

IV Health Attestation. 
Thc'Wldersigned, official veterinarian. declares thill: . .
 
- The product meets the requIrements ofDirectfve[SOt1I51EU. . '
 
_ At the time that the product has left the country of origin, samples have been taken to test the product for
 
Salmonella' . .
 
-The result of the test was negative '. . .. '. ".
 
~A&r treatment all precautions bave been made in order to avoid contamination of the treated product,
 . I' .::p8:::~::~_.W:=ith=eu==tren====t:!:Certl=.fi==cate:;;::.==N"-.wn--: :..,-.·-~- : -4.~' -... :~ .•.... :~)10/17/2008 f- ..:-,-,~-·~"';-:"'D- .....••.. ..•.....

. .... '. i '. CEfIDAcAte NO. .L. 
r'. , .* .J511 79*.' 

.' ApPROVED FORT' '•.• 
·.EXP0F:l .. 

Name arid Title of Official vetednadao 

Signature of Official Veterinarian 

:.FSIS fOrm 2630:9 {6/B61 

:.:===:===~=--===================~ ..... 



可利用產品標籤，提供證據，證明產品標籤未陳述成

品是一種肉類食品產品、禽類食品產品或雞蛋產品
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KnorrSoup_ThickChkn.ai 

3 

Thick Chicken 
Flavored 

Soup Mix 
artificially flavored 

INGREDIENTS: WHEAT FLOUR, 
CORN STARCH, SALT, SKIM MILK, 
MALTODEXTRIN, SUGAR, 
MONOSODIUM GLUTAMATE, 
PARTIALLY HYDROGENATED 
VEGETABLE OILS (PALM, RICE BRAN, 
SESAME), HYDROGENATED PALM 
OIL, ONION POWDER, ARTIFICIAL 
FLAVOR, SPICE, TURMERIC (FOR 
COLOR), YEAST EXTRACT, LACTOSE 
(MILK), SODIUM CASEINATE, 
DEHYDRATED PARSLEY, 
HYDROGENATED SOYBEAN AND 
COTTONSEED OIL, SUNFLOWER OIL. 

85
00

68
75

 

Nutrition Facts 
Serving Size 2 Tbsp (14g) 
(makes 1 cup prepared) 
Servings Per Container about 4 

*Percent Daily Values are based on a 2,000 
calorie diet. Your daily values may be higher 
or lower depending on your calorie needs: 

Calories: 2,000 2,500 
Total Fat Less than 65g 80g 

Saturated Fat Less than 20g 25g 
Cholesterol Less than 300mg 300mg 
Sodium Less than 2,400mg 2,400mg 
Total Carbohydrate 300g 375g 

Dietary Fiber 25g 30g 

Amount Per Serving 

Calories 50 Calories from Fat 5
 % Daily Value* 

Total Fat 1g 

Saturated Fat 0g 

Trans Fat 0g 

Cholesterol 0mg 

Sodium 740mg 

Total Carbohydrate 10g

 Dietary Fiber 0g

 Sugars 3g 

Protein less than 1g 

0% 

0% 

0% 

31% 

3% 

0% 

Vitamin A 0% • Vitamin C 0% 

Calcium 2% • Iron 0% 

NET WT 1.97 OZ (56g)

 Knorr ® Soups for you to enjoy together with your friends and family! 

WW henever your family is hungry in the evening, you can serve them a variety of Knorr® Soups. 
A thick chicken soup seasoned to perfection with black pepper, onion and parsley. 

H O W  T O  P R E P A R E  
Combine soup powder and 4 cups 
water in a medium saucepan and 
bring to a boil, stirring frequently. 

Reduce heat and simmer 4 minutes, 
stirring occasionally. 

Create your own special recipe by 
adding one small onion (chopped 
and fried to a golden brown) 
to the soup just 
before serving. 

NON VEGETARIAN • Sweet Corn & Chicken Flavor Soup Mix • Hot & Sour Chicken Flavor Soup Mix
 • Mushroom and Chicken Flavor Soup Mix • Chicken Flavor Noodle-Style Soup Mix 

VEGETARIAN • Vegetable & Tomato Soup Mix • Tomato Vegetable Noodle-Style Soup Mix 
• Sweet Corn Vegetable Soup Mix • Hot & Sour Vegetable Soup Mix • Thick Mushroom Soup Mix 

• Mixed Vegetable Soup Mix • Thick Tomato Soup Mix 

#6
84

00
-8

65
06
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Made in India 

Distributed by
Trade-mark owned or used 
under license by 
UNILEVER CANADA, 
TORONTO, ONTARIO M4W 3R2 
IMPORTED/PRODUCT OF INDIA 

4 SERVES 

SERVING SUGGESTION 

TM 

For Chef Tips visit www.knorr.ca 

Try our other delicious varieties 

® 



FSIS法規選集


禽類產品檢查法

美國法典第 453節第 21集(21 U.S.C. 453) 

453節。定義 
(f)“禽類產品”一詞系指任何禽類屍體或其部分、或全部或部分以任何禽類屍體或其部

分製造的任何產品，但以下產品例外：僅包含較少比例禽類成份的產品，或在歷史上不被

消費者視為禽類食品工業的產品，且其被部長在部長規定的條件下，認定不適用禽類產品

定義，以確保此類產品中的禽類成份未摻假，且此類產品未作為禽類產品陳述。

聯邦肉類檢查法
美國法典第 601節第 21集(21 U.S.C. 601) 

§601節。定義 
(j)“肉類食品產品”系指任何全部或部分以任何任何牛、綿羊、豬、山羊屍體的肉類或

其他部分製造並可供人類食用的產品，但以下產品例外：僅包含較少比例肉類或此類屍

體的產品，或在歷史上不被消費者視為肉類食品工業的產品，且其被部長在部長規定的條

件下，認定不適用肉類食品產品定義，以確保此類產品中的肉類或此類屍體比例未摻假，

且此類產品未作為肉類食品產品陳述。這一詞語在應用于馬類食品產品時，其意義與本段

中有關牛、綿羊、豬、山羊的規定相當。

雞蛋產品檢查法
美國法典第 1033節第 21集(21 U.S.C. 1033) 

§1033節。定義 
(f)“雞蛋產品”系指任何乾燥、冰凍或液態雞蛋，而無論其是否具有添加成份，但以下

產品例外：僅包含較少比例雞蛋的產品，或據部長認為在歷史上不被消費者視為雞蛋食品

工業的產品，且其被部長在部長規定的條件下，認定不適用雞蛋產品定義，以確保此類產

品中的雞蛋成份未摻假，且此類產品未作為加工雞蛋產品陳述。 

FSIS網站與聯邦肉類檢查法、禽類產品檢查法和雞蛋產品檢查法的鏈結 
http://www.fsis.usda.gov/regulations_&_policies/acts_&_authorizing_statutes/index.asp 
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美國農業部食品安全和檢查處有關進口的含

有少量肉類禽類或加工雞蛋產品成份的食品


產品的執法通知
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美國農業部食品安全和檢查處有關進口的含有少量肉類禽類或加工雞蛋產品成份的食品產

品的執法通知

食品安全和檢查處 (FSIS)根據《聯邦肉類檢查法》、《禽類產品檢查法》和《雞蛋產品檢查法》，

而管制國內和進口肉類、禽類和加工雞蛋產品。凡利用少量肉類、禽類或加工雞蛋產品成份製作供

人類食用的食品產品，若其不是在美國檢查制度之下或由或批准的一個外國食品管制系統認證的機

構準備，則無資格進入美國。 

USDA的動植物衛生檢查處 (APHIS)根據《動物衛生保護法》賦予的法規授權，管制進口的動物

源產品，以確保其不會對美國的動物健康造成風險。雖然某些含有少量肉類、禽類或加工雞蛋產

品成份的食品產品不一定對動物健康造成風險，並可能有資格獲得 APHIS發放的許可 (VS表格 
16-6A)，此類產品並未在旨在確保此類成份未摻假的檢查制度下準備，因此可能仍然無資格進入

美國。

雖然 FSIS法規賦予權力，豁免某些含有較少肉類、禽類或加工雞蛋產品成份的食品產品接受 FSIS

檢查， FSIS必須確保此類成份未摻假。因此， FSIS豁免的產品中使用的肉類、禽類及 /或加工雞
蛋產品成份必須在 USDA/FSIS檢查下或在 FSIS批准的外國檢查系統下準備。以下 FSIS網址含有有

資格向美國出口肉類、禽類或加工雞蛋產品 (即一般包含大於少量肉類禽類或加工雞蛋產品成份的
可獲認證食品產品，或被列為肉類食品產品或禽類食品產品的 )食品產品國家名單： 

http://www.fsis.usda.gov/PDF/Countries_Products_Eligible_for_Export.pdf

肉類或禽類成份產地資格是 APHIS獸醫處 (VS)發放的許可規定的一個條件。從 2009年3月19日起， 
APHIS在當日或此後發放的任何許可均將包括以下條件：

進口商也有責任從美國農業部食品安全和檢查處 (FSIS)獲得任何必需的授權。 FSIS

豁免的食品產品中使用的肉類、禽類或加工雞蛋產品成份必須在 USDA, FSIS檢查下

或FSIS批准的外國系統下準備。請使用以下電子郵址與 FSIS聯繫： 
permits@fsis.usda.gov或請致電 888 287 7194，瞭解獲准的外國檢查系統及 FSIS批

准向美國出口的外國機構的詳情。以下 FSIS網址公佈有資格進口肉類、禽類或雞蛋產

品至美國的國家名單： 

http://www.fsis.usda.gov/PDF/Countries_Products_Eligible_for_Export.pdf

進口商必須能夠應 FSIS請求，提供文件證據，作為 APHIS許可列出的食品產品使用的肉類及 /或禽
類成份產地憑證。

http://www.fsis.usda.gov/PDF/Countries_Products_Eligible_for_Export.pdf
http://www.fsis.usda.gov/PDF/Countries_Products_Eligible_for_Export.pdf


FSIS關於豁免產品執法的通知 第2頁

作為含有少量肉類或禽類成份的食品產品強化執法計畫的一部分，凡在2009年6月19日之後向 
APHIS提交的新許可申請，均將由 FSIS審批，以確保肉類及 /或禽類成份來自合格產地。進口商
將向 FSIS提供必需的憑證文件，以便使食品產品能夠進入美國。如果沒有滿足這一條件，進口食

品產品將被視為不能進口進入美國商業。在商業中發現的不合格產品可能會被銷毀。

請注意，對於 2009年6月19日當日或之後到期的任何許可， APHIS正在提供 90天延期。在 90天

延期結束時，我們將要求進口商提交新申請，該申請將符合上述條件。

此外，我們還將實施含有少量加工雞蛋成份的食品產品強化執法計畫，該計畫可能反映含有少量

肉類或禽類成份的食品產品。在實施之前，美國農業部將提供針對含有少量加工雞蛋成份的食品

產品的有效日期。

憑證文件可以採用多種形式，但 FSIS將至少需要以下文件 (1)證明產品配製中的肉類、禽類或加工

雞蛋產品成份比例， (2)列出此類成份的原產國， (3)列出加工此類成份的機構， (4)提供保證，即成

品中未加入其他肉類、禽類或加工雞蛋產品成份， (5)證明產品標籤未陳述成品是一種肉類食品產

品、禽類食品產品或雞蛋產品， (6)列出標籤陳述的成品的製造設施，及 (7)針對標明為人工風味的

產品提供保證，即此類產品實際上不包含肉類、禽類或加工雞蛋成份。此外，需要在所有憑證文件

上提及有效的 APHIS許可號碼 [或申請參考號碼 ]。

應當指出的是，該強化執法計畫並不包括具有人工風味，從而模仿肉類、禽類或加工雞蛋產品的

食品產品，條件是此類食品產品實際上並不含有肉類、禽類或加工雞蛋產品成份。另外，計畫不

包括並非作為人類食物使用的產品，如寵物飼料或藥物。

如有有關本執法通知的問題，請向 FSIS提出，電子郵址： permits@fsis.usda.gov，免費電話號

碼(888-287-7194). 

2009年3月19日



致進口商、經紀人、海關及邊境保護處 (CBP)

和其他相關方函
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美國農業部

行銷和管制計

畫

動植物衛生

檢查處

獸醫處 

National Center for 
Import and Export 
4700 River Road Unit 
40 Riverdale, MD 
20737

電話： 301-734-3277傳

真 301-734-8226

主旨：對美國農業部 (USDA)動植物衛生檢查處 (APHIS)、獸醫處 (VS)、食品安

全和檢查處進口許可 (FSIS)含有肉類和禽類成份的豁免食品產品的修改。

收件人：進口商、經紀人、海關及邊境保護處 (CBP)和其他相關方 

2009年1月30日，美國農業部、 APHIS、VS應美國農業部 FSIS請求，取消了食品

安全和檢查處進口許可 (FSIS)含有肉類和禽類成份的豁免食品產品的某些進口許

可。與此同時， VS暫停為食品安全和檢查處進口許可含有肉類和禽類成份的豁免

食品產品頒發向 APHIS、VS、全國進出口中心 (NCIE)提交的許可申請。

如你們所知，美國農業部 APHIS根據《動物衛生保護法》賦予的法規授權，管制

動物源產品，以確保其不會對美國的動物健康造成風險。美國農業部 FSIS根據《聯

邦肉類檢查法》、《禽類產品檢查法》和《雞蛋產品檢查法》，為了公眾健康而

管制國內和進口肉類、禽類和加工雞蛋產品。 APHIS和FSIS已聯合實行若干政策

修改，以確保進口的動物源產品不會對美國的動物健康或公眾健康造成風險。針

對食品安全和檢查處進口許可含有肉類和禽類成份的豁免食品產品進口商 FSIS和 
APHIS修訂了此類許可的發放方式。

最近許可流程暫停，從而造成申請處理的積壓，如有不便，我們表示遺憾。我們

目前正在處理我們收到的所有申請。

請注意，食品安全和檢查處進口許可含有少量肉類和禽類成份的豁免食品產品的

所有許可申請若在 2009年6月19日之後提交，則將由 FSIS在APHIS發放許可之前審

查。作為新流程的一部分，在向 APHIS提交許可申請之後，必須由 FSIS審批申請，

以確保此類食品產品中的肉類及 /或禽類成份來自合格產地，即是在 FSIS檢查之下

準備，或者由 FSIS批准的一個外國檢查系統認證的外國機構準備。我們將要求進

口商向 FSIS直接提供文件證據，作為 APHIS許可申請中列出的食品產品使用的肉

類及 /或禽類成份產地的憑證。如果沒有滿足這一條件， FSIS將通知 APHIS進口食

品產品不能進口進入美國商業，並不得發放許可。 

VS –保障動物健康 http://www.aphis.usda.gov全國進出口中心，平等機會雇主，電話 (301) 734-3277,傳

真 (301) 734-8226
 

http://www.aphis.usda.gov全國進出口中心，平等機會雇主，電話


以下 FSIS網址含有有資格向美國出口肉類、禽類或加工雞蛋產品 (即一般包含大於少
量肉類禽類或加工雞蛋產品成份的可獲認證食品產品，或被列為肉類食品產品或禽類

食品產品的食品產品： 

http://www.fsis.usda.gov/PDF/Countries_Products_Eligible_for_Export.pdf

如欲向 FSIS提出疑問，請發給 FSIS的下列電子郵址： 
permits@fsis.usda.gov，或請致電給免費電話 (888-287-7194).

如欲向 APHIS提出疑問，請向 Christopher Robinson博士發電子郵件 
Christopher.c.robinson@aphis.usda.gov，或請致電給 (301) 734-3277。 

Karen A. James-Preston全國進出口

中心技術出口處助理處長 

VS -保障動物健康 http://www.aphis.usda.gov全國進出口中心，平等機會雇主，電話 (301) 734-3277,傳

真 (301) 734-8226 

http://www.aphis.usda.gov全國進出口中心，平等機會雇主，電話
http://www.fsis.usda.gov/PDF/Countries_Products_Eligible_for_Export.pdf


VS表 16-3和 VS表 16-6A範例
 
http://www.aphis.usda.gov/import_export/index.shtml 
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http://www.aphis.usda.gov/import_export/index.shtml


 

 

 

 

   

 

 

  

 

 

Failure to supply all applicable information can delay the processing of this application. PLEASE TYPE OR PRINT CLEARLY 

No controlled material, organisms or According to the Paperwork Reduction Act of 1995, no persons are required to respond to a collection of 
vectors may be imported or moved information unless it displays a valid OMB control number. The time required to complete this information The valid OMB control 

interstate unless the data requested on collection is estimated to average .0166 hours per response, including the time for reviewing instructions, number for this information 

this form is furnished and certified (9 CFR searching existing data sources, gathering and maintaining the data needed, and completing and reviewing the collection is 0579-0015, 

94, 95, and 122). collection of information. 0094, 0183, 0213, and 0245. 

U.S. DEPARTMENT OF AGRICULTURE 
ANIMAL AND PLANT HEALTH INSPECTION SERVICE 

VETERINARY SERVICES 
National Center for Import-Export, Products Program

4700 River Road, Unit 40 
Riverdale, MD 20737-1231 

APPLICATION FOR PERMIT TO: 

IMPORT OR TRANSPORT CONTROLLED MATERIAL OR 
ORGANISMS OR VECTORS 

1. MODE OF TRANSPORTATION (Please "X"): 

AIR SEA LAND ANY 

2. U.S. PORTS OF ENTRY 

3. IMPORTER (Name, organization, complete address, telephone and fax 
number of individual who will receive and be responsible for the imported material) 

4. SHIPPER(s): (Name and Address of producer/shipper) 

5. DESCRIBE THE MATERIAL TO BE IMPORTED (Provide the following information, as applicable: Animal species and tissue of origin of animal product, country of origin of the 
animals from which the raw animal product was sourced, processing country, recombinant system and genetic inserts, antibody immunogens, stabilizers, nutritive factors of animal 
origin in media.) (COMPLETE VS FORM 16-7 for cell cultures and their products.) 

6. QUANTITY, FREQUENCY OF IMPORTATION, AND EXPECTED COMPLETION DATE (estimate) 

7. PROPOSED USE OF MATERIAL AND DERIVATIVES (Also, for animal pathogens or vectors, describe facilities/biosafety procedures) 

8. IF FOR USE IN ANIMALS, SPECIFY THE ANIMAL SPECIES 

9. TREATMENT OF MATERIAL PRIOR TO IMPORTATION INTO THE U.S. (Processing/purification methods, including time at specific temperatures, pH, other treatments, disease 
safeguards, etc.) 

10. METHOD OF FINAL DISPOSITION OF IMPORTED MATERIAL AND DERIVATIVES 

I CERTIFY AS AUTHORIZED BY THE COMPANY/INSTITUTION THAT I REPRESENT, THAT THIS MATERIAL WILL BE USED IN ACCORDANCE WITH ALL RESTRICTIONS 
AND PRECAUTIONS AS MAY BE SPECIFIED IN THE PERMIT. 

11. SIGNATURE OF APPLICANT 

13. DATE 

VS FORM 16-3 (NOV 99) 

12. TYPED NAME AND TITLE 

14. APHIS USER FEE CREDIT ACCOUNT NO. OR METHOD OF USER FEE 
PAYMENT (for VISA or Mastercard include number and expiration date). 



 

 

            

           

  

 

 

 

 

 

  

 

 

  

  

  

 

 

 

 

 

  

 

 

  

  

  

  

 

      
 

 
  

U.S.DEPARTMENT OF AGRICULTURE 
ANIMAL AND PLANT HEALTH INSPECTION SERVICE 

VETERINARY SERVICES 
RIVERDALE, MARYLAND 20737 

UNITED STATES VETERINARY PERMIT FOR IMPORTATION 
AND TRANSPORTATION OF CONTROLLED MATERIALS AND 

ORGANISMS AND VECTORS 

PERMIT NUMBER 

C-109257 

Commercial 

DATE ISSUED 

04/29/2009 

DATE EXPIRES 

04/29/2010 

NAME AND ADDRESS OF SHIPPER(S) 

We Got Chicken 

1234 Long Beak Road

Shanghai

CHINA 

CC: 

AVIC, VS, MD (Annapolis, MD)

FSIS, DC (Washington, DC)

FDA (Rockville, MD) 

NAME AND ADDRESS OF PERMITTEE INCLUDING ZIP CODE AND TELEPHONE NUMBER 

Simone J Dedrick 

Chicke Crosses The Road, Inc.

4700 River Road, Unit 40

Riverdale, Maryland 20737

301-734-5890 

U.S. PORT(S) OF ARRIVAL 

AS APPLICABLE 

MODE OF TRANSPORTATION  ANY 

AS REQUESTED IN YOUR APPLICATION, YOU ARE AUTHORIZED TO IMPORT OR TRANSPORT THE FOLLOWING MATERIALS 

Avian - Moon Cakes containing eggs
	

RESTRICTIONS AND PRECAUTIONS FOR TRANSPORTING AND HANDLING MATERIALS AND ALL DERIVATIVES 

THIS PERMIT IS ISSUED UNDER AUTHORITY CONTAINED IN 9 CFR CHAPTER 1, PARTS 94,95 AND 122. THE AUTHORIZED MATERIALS OR THEIR DERIVATIVES SHALL BE USED ONLY IN ACCORDANCE 
WITH THE RESTRICTIONS AND PRECAUTIONS SPECIFIED BELOW (ALTERATIONS OF RESTRICTIONS CAN BE MADE ONLY WHEN AUTHORIZED BY USDA, APHIS, VS). 

o Adequate safety precautions shall be maintained during shipment and handling to prevent

dissemination of disease.
	

o *** THIS PERMIT IS INVALID WITHOUT PERMITTEE'S SIGNATURE ***. "I, Simone J. Dedrick,

certify that this material will be used in accordance with all restrictions and

precautions as are specified in this permit,
	

o ***
	

o *** signed: ___________________________________________________ . " ***
	

o ***Each shipment must be accompanied by an ORIGINAL certificate endorsed by a full-time,

salaried veterinarian of the agency responsible for animal health of the GOVERNMENT OF

XXXXXXXXXXXX certifying that: 1) egg is the only ingredient of animal origin in the

exported product, and 2) the egg material in the exported product was heated to a minimum

internal temperature of 80°C, OR heated at a minimum of 180°C for at least 15 minutes OR

the yolks were heated inside the cakes at a minimum of 180°C for at least 30 minutes.
	

o [This certification must CLEARLY correspond to the shipment by means of an invoice number

or shipping marks or lot number or other identification method. An English translation

must be provided.]
	

continued on subsequent page(s).....
	

TO EXPEDITE CLEARANCES AT THE PORT OF ENTRY, BILL OF LADING, AIRBILL OR OTHER DOCUMENTS ACCOMPANYING THE SHIPMENT SHALL 
BEAR THE PERMIT NUMBER 

SIGNATURE Christopher Robinson TITLE 

National Center - Import - Export 

NO. LABELS 

VS FORM 16-6A (MAR 95) Replaces VS Form 16-3A and 16-28 which are obsolete Page 1 of 2 



 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

  

 

  

 

 

_____________________________________________________________________________________________ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

U.S.DEPARTMENT OF AGRICULTURE
	
APHIS / VETERINARY SERVICES, RIVERDALE, MARYLAND 20737.


ATTACH TO U.S. VETERINARY PERMIT - C-109257
	

RESTRICTIONS AND PRECAUTIONS: (continued from Permit Form VS 16-6)
	

o ***Products imported into the United States in compliance with this permit may be released

and shipped from the U.S. port of arrival to any address in the United States. The

permittee name and address must appear on shipping invoice/manifest.
	

o Importer is also responsible for obtaining any required authorization from the USDA, Food

Safety and Inspection Service (FSIS). Meat, poultry, or egg product ingredients used in

FSIS-exempted products must be prepared under USDA, FSIS inspection or under a foreign

inspection system approved by FSIS. Contact FSIS via e-mail at: permits@fsis.usda.gov or

by telephone at: (888) 287-7194 for information regarding approved foreign inspection

systems and foreign establishments approved by FSIS to export to the United States. A list

of countries eligible to export meat, poultry or egg products to the U.S. is published on

the FSIS web site at the following address:

http//www.fsis.usda.gov/PDF/Countries_Products_Eligible_for_Export.pdf
	

o Imported material may be subject to regulations enforced by the United States Food and Drug

Administration (FDA). Importer must contact the Division of Import Operations and Policy at

Area Code (301) 443-6553.
	

o This permit does not exempt the permittee from responsibility for compliance with any other

applicable federal, state, or local laws and regulations.
	

o A copy of this permit must be included with the shipping documents. For imported materials,

these documents must be presented to CBP Agricultural Specialists upon arrival at the U.S.

port of entry.
	

Page 2 of 2
	

mailto:permits@fsis.usda.gov


美國農業部

食品安全及檢查處

美國農業部 (USDA)在其所有計劃和活動中禁止基於種族、膚色、原國籍、年齡、殘疾並

在適用時，禁止基於性別、婚姻狀況、家庭狀況、父母身份、宗教、性取向、遺傳資訊、

政治信仰、報復或由於個人的收入部分或全部來自公共援助計畫而實行歧視。 (並非所有
被禁止的理由適用所有計劃。 )殘疾人士若需要其他溝通方法獲取計畫資訊 (盲文、大號字
體、錄音帶等 )，則應與 USDA的 TARGET Center聯繫，電話號碼 (202) 720-2600 (語音和 

TDD)。如欲提出歧視投訴，請來函至 USDA, Director, Office of Civil Rights, 1400 

Independence Avenue, S.W., Washington, DC 20250-9410或請致電 1-800-795-3272 (語音 )或 
(202) 720-6382 (TDD)。USDA是平等機會提供者和雇主。 

Office of Outreach, Employee
 
Education and Training
 

2009年 4月
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